
L
E
S
 L
UB
E
R
O
N
N
E
S
  

B
la
nc
  

AOC Cotes du Luberon 
 
Cépages : Grenache Blanc 60%  Vermentino 40%  

 
Terroir : Plateau caillouteux argilo-calcaire 
 
Age et rendements des vignes : 20 ans / 38 Hl 
 
Mode de conduite : « raisonnable » en optimisant les interven-
tions 
 
Récolte manuelle en caisses avec tri de la vendange  
  
Chambre froide : refroidissement de la vendange 24 H   
 
Vinification  pressurage, clarification immédiate et mise en fer-
mentation en demi muids de chêne Français 
 
Élevage : Bâtonnage régulier pendant 5 mois sur lies fines  
 
Couleur pêche blanche brillante  
 
Nez dominante de noix muscade et pain grillé 
 
Palais aromes de gousse de vanille et final d’ananas mûr 
 
Température de service 12° 
 
Les Mets daube avignonnaise, poisson en sauce, quenelle, froma-
ges affinés 
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