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Merlot

Vin de Pays

Cépages : Merlot 80% et Syrah 20%

=
=
=
i
A\

Terroir : argilo-calcaire de bas coteaux

Age et rendements des vignes : 10 ans / 60 Hl

Mode de conduite : « raisonnable » en optimisant les interven-
tions

Récolte manuelle en caisses avec tri de la vendange

Chambre froide : refroidissement de la vendange 24 H

Vinification : traditionnelle sous contréle de température avec
délestages en pré fermentaire, cuvaison longue

Elevage : en cuve inox
Couleur : Rouge grenat puissant avec reflets rubis
Nez : Aromes de sous bois mélé de champignons

Palais : Présence d’aromes de fruits noirs, pruneaux, cerise noire
discréte, fin de bouche fleur de violette

Température de service 16°

Les Mets : Couscous, plats épices, grillades estivales, Charcuterie
et cochonnailles

Quartier les bessieres 84 240 ANSOUIS France
Tel: 0490 09 81 76 Fax:04 90 09 99 71

www.lepuydesarts.com / contact@lepuydesarts.com



