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Vin de Pays de Vaucluse 
 
Cépages : Sauvignon 
 
Terroir : argilo-calcaire de coteaux 
 
Age et rendements des vignes : 15 ans / 55 Hl 
 
Mode de conduite : « raisonnable » en optimisant les interven-
tions 

 
Récolte manuelle en caisses avec tri de la vendange  
 
Chambre froide : refroidissement de la vendange 24 H   
 
Vinification  pressurage, clarification immédiate et mise en fer-
mentation thermo régulée a16 ° 
 
Élevage : sur lies fines 3 mois 
 
Couleur : Jaune clair avec reflets verts 
 
Nez : Dominante litchi avec notes d’agrumes 

   
Palais : Attaque pamplemousse rose, banane discrète en fin de 
bouche 
   
Température de service 10°  
 
Les Mets : Apéritif, fruits de mer, poissons cuisines, fromages de 
chèvre ou bleu  
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